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MONIN CUP LIETUVA 2024

UAB SANGAIDA ir MONIN jau tradiciskai organizuoja konkursa barmenams MONIN
CUP LIETUVA 2024, kuris vyks 2024 m. rugsé€jo mén. 25 d., Vilniuje.

Siy mety konkurso tema: ,Maziau yra daugiau* (angl. ,Low is More").

,Maziau yra daugiau® (angl. ,Low is More") orientuojasi j vyraujancias pasaulines
tendencijas, kur lengvesnes koncentracijos ar nealkoholiniai gérimai sparciai
populiaréja.

jsiminting gerima, kur vienodai svarbus tiek kuriamas skonis, tiek jo pristatymas,
istorija.

Pagrindinis prizas MONIN CUP LIETUVA 2024

1 vieta - kelione | MONIN CUP finalg, kuris vyks 2024 m. gruodzio meén. 2-5 d.
Prancuzijoje

2 vieta - 400 eury SANGAIDA dovanuy cekis

3 vieta - 200 eury SANGAIDA dovany cekis

Taisyklés

Registracijos forma turi buti iSsiusta iki 2024 m. rugséjo meén. 5 d. elektroniniu pastu
monin@sangaida.lt.

Dalyvauti kvieciami Lietuvos barmenai huo 20 iki 27 mety imtinai (gime 1997 ar veliau).
Visi dalyviai tures paruosti 4 identiskas porcijas savo sukurto kokteilio. Paraiskoje
registruotas receptas (arba jo dalis) konkurso metu negali buti keiciami. Pries
konkurso pradzig bus patikrinta, ar receptai atitinka paraiskoje nurodytus ingredientus.
Nugaletojas atstovaus Lietuvg MONIN CUP finale, kuris vyks 2024 m. gruodzio meén. 2-

ib 5 d. Prancuzijoje (kelioné apmokama, nugalétojas savo kokteilj Prancuzijoje pristatys

~ angly kalba).

Kilus klausimams, susisiekite:

Barbara Kuzborskiene +370 612 85 387,
Mindaugas Burneika +370 612 76 180




Svarbu!

1. Koktelliai gali buti gaminami naudojant pasirinktg kokteiliy ruosimo technika.

2. Dalyvis naudoja savo taures” ir asmenines priemones/jranga, reikalingas kokteiliui
ruosti.

‘Pagal poreikj galime suteikti taures is ,Sangaida” asortimento.

3. Dalyvis pats pasirupina visais reikalingais gaminiais (vaisiais, papuosimais ir pan.).
4. Konkurso metu organizatoriai dalyvius aprupins visais kokteiliams ruosti reikalingais
MONIN produktais, pagal dalyviy parengtus receptus.

5. Recepto ingredienty kiekiai turi buti nurodyti mililitrais (mU), vaisiu, darzoviy ir kity
gaminiy (gr).

6. Ruosiant kokteilj ingredientai turi buti matuojami menzurele.

7. Konkurso dalyviai j konkursa turi atvykti likus 1 valandai iki konkurso pradzios.

8. Dalyvaudamas Siame konkurse, kiekvienas dalyvis sutinka suteikti MONIN visas
teises paviesinti kokteiliy ir gerimu receptus, sukurtus ir pristatytus visuose konkurso
etapuose.

Kokteiliy ruosimo taisyklés

1. Kiekvienas dalyvis turi naudoti bent vieng MONIN produkta (sirupa, tyre, padaza,
kordialg). Minimalus MONIN produkty kiekis kokteilyje turi buti ne mazesnis kaip 10 mL
Pagal pageidavimg, dalyvis gali naudoti kelis MONIN produktus.

2. Pateikto kokteilio recepto stiprumas neturety virsyti 8% alkoholio koncentracijos
(pries atskiedima), bet koks kokteilis virsSijantis 8% alkoholio koncentracijg bus
diskvalifikuotas. Kokteilio stiprumas bus apskaiciuojamas pagal pateikta recepta
(https:.//www.cocktailcalc.com/).

3. Dalyvis savo recepte gali naudoti bet kuriy prekées zenkly produktus. Tyres, sirupus,
padazus kvieCiame rinktis iSs MONIN asortimento.

4. Kokteilio ingredienty skaiCius ir kiekis neribojamas, kol jie yra saugus vartoti.

5. Bendras kokteilio pristatymo ir gaminimo laikas: 10 min. Reikia paruosti 4 vienodas
kokteiliy porcijas.

Ingredientai

1. Galite naudoti bet kokias vaisiy sultis (taip pat Svieziai spaustas), vaisius, darzoves,
uogas, zoleles ir prieskonius.

2. Leidziama, bet neprivaloma, naudoti 1 savo gamybos ingredientg, i$ anksto
suderinus sudetj su konkurso organizatoriais (Skaityti toliau - Savo gamybos
ingredienty taisykles).

3. Bet kokie nestandartiniai ingredientai, kurie yra jtraukti | dalyvio receptsq, turi buti
suderinti ir patvirtinti MONIN CUP #24 organizatoriy (studija@sangaida.lt).



Savo gamybos ingredienty taisyklés

Galima naudoti tyre, sirupg, sultis ir kitus produktus. Jeigu pasirenkate naudoti namin;j
sirupa, kordialg ar panasy produktg, recepte privaloma naudoti nepakeista konkretaus
skonio MONIN produktg pvz. ananasu ir kario sirupas tokiu atveju gaminamas
naudojant MONIN ananasy sirupa ir jj maisant su kario prieskoniais. Draudziama
naudoti savos gamybos sirupus, jeigu sirupo skonis jau yra MONIN asortimente. Visi
savos gamybos ingredientai turi buti iSsamiai aprasyti kartu su receptu, gaminimo
instrukcijomis ir pateikti registracijos formoje.

Papuosimai ir priedai

1. Papuosimai gali buti tiek valgomi, tiek nevalgomi, jeigu jie tinka prie konkurso temos
ir yra saugus.

2. Papuosimai turi buti paruosti pries einant | sceng (papuosimai gali buti paruosti is
anksciau).

Konkurso eiga

1. Dalyviy eilé bus nustatyta burty keliu konkurso diena.

2. Dalyviai turées 10 minuciy pasiruosimo erdveje, kur gales pasiruosti ingredientus,
papuosimus, jrankius ir kt.

3. Scenoje, pries pradedant skaicCiuoti konkurso laikg, dalyvis tures 3 minutes
pasiruosimuli.

4. Pradejus skaiciuoti konkurso laikg dalyvis tures 10 min kokteilio ruosimui ir
pristatymui, paaiskinant jo id€ja ir sgsaja su konkurso tema.

5. Po pasirodymo 2 min. skiriamos baro valymui, papuosimu/ingredientu/jrangos
nunesimui.

6. Dalyviai uz papildoma laikg scenoje gauna baudos balus (technine komisija skiria 1
baudos taska uz kiekvienas papildomas 30 sekundziy).

7. Konkurso nugaletoju taps dalyvis, surinkes daugiausiai tasku.

8. Esant vienodiems rezultatams, 1 vieta atitenka daugiausiai baly uz kokteilio skonj
surinkusiam dalyviui.

Kokteiliy ruosimas scenoje

1. Vienu metu scenoje bus 2 dalyviai (vienas dalyvis pristato kokteilj, kitas dalyvis
ruosiasi pristatymui.

2. Visi dalyviai ruosia 4 kokteilio porcijas. Trys is ju pateikiami teiseju komisijai, o
ketvirtas kokteilis pateikiamas ekspozicijai, fotografavimui.



Kategorija
PREZENTACLIA
Recepto istorija
Charizma, bendravimo jgudZiai (i5 sceninio pasirodymc 5
|GODZIAI

Teisingas jrangos ir barmeno darbo technikos
naudojimas; organizuota ir efektyvi darbo eiga; ar
neliko skysciy likuéiy; tikslus ingredienty iSpylimas;
darbo vietos Svara
RECEPTO VADOVAVIMAS
Proporcijos, technika ir ingredientai naudojami pagal
i3 anksto paruoits recepts

10

Kategorija
KOKTEILIO PREZENTACIIA

Spalva, papuoiimas, taurés, gérimo estetizkumas 10
AROMATAS

Ar aromatas papildo gérima? Ar aromatas malonus? 8
BALANSAS

Visy ingredienty skoniy balansavimas. Ar kokteilis ne

per saldus, rig3tus, kartus, strus arba pernelyg 10
stiprus...
SKONIS
(1-5 prastai, 6-12 gerai, 13—20 labai gerai, 21-25

puikiai)

Bendras skonio jspudis 5
POSKONIS

Ar poskonis iSlieka? Skoniai islieka arba pasikeiéia? 10
ORIGINALUMAS

Kokteilio originalumas. Ar ne per daug panadus | .
kokius nors klasikinius kokteilius?

Viso: 70 baly

312 85 387, monin@sangaida.lt
370 612 76 180, studija@sangaida.lt



